
ПРЕЙСКУРАНТЪБлюда, подаваемые холодными Сельдь провесная                           520.‑                     350 г            подаётся на бородинском хлебе с луком и отварным картофелем Севиче из нельмы    890.‑                                                    150г           филе нельмы из Якутии, подается с авокадо и томатами на льдуЛосось слабосоленый   1080.‑                             100 г / 140 г         филе лосося пряного посола, подаётся с помидорами конкассе и зелёным маслом Сморреброд с креветками             950.‑                       2 шт      бутерброд с магаданской креветкой и кремом из авокадоСморреброд с сыровяленым рибаем                   690.‑                   2 шт           бутерброд с сыровяленым рибаем собственного приготовления и кремом из вяленых томатовСырная тарелка    1230.‑                                 160 г / 50 г / 20 г         камамбер / рокфор / пармезан / моцарелла в рассоле / орехи / ягоды                             300 г          Буррата с печёным перцем   970.‑сыр буррата на печёном перце с помидорами конкассе и маслом из травНарезка из ростбифа с солёным огурцом  1070.‑                          140 г / 60 г / 30 г          вырезка телятины на гриле, подается с гелем из огурца и каперсовТартар из телятины с сырным кремом                                    890.‑150 г / 60 г / 30 гвырезка телятины, маринованный сельдерей, лук крымский, чеснок, перец чили, каперсы, подается с сырным кремом Битые солёные огурцы с чесноком и душистым маслом       290.‑          200 г              Паштет из печени цыплёнка с луковым конфи             460.‑                    110 г / 60 г / 30 г           парфе из печени цыплёнка с бородинским хлебом                                                               200 г / 50 г / 40 г          Сало   760.‑собственного посола и копчёное на сене

«Сельдь матушка, всем закускам закуска».                                        

«Ну нет, огурец лучше… Ученые с сотворения мира думают, и ничего умнее солёного огурца не придумали» .       
       СалатыСалат с сёмгой и цитрусами   840.‑                         220 г           сёмга холодного копчения с грейпфрутом, авокадо и миксом салата под кунжутной заправкойСалат с тунцом и яйцом пашот       720.‑                                                       290 г           тунец на гриле, помидоры черри, беби картофель, микс салата с анчоусной заправкой и яйцом пашотСалат с сыровяленымутиным филе                                                                 680.‑210 г           сыровяленое утиное филе, микс салата,фрукты в белом вине, гренки из бородинского хлеба в сырном соусеСалат с сыровяленой телятиной                                        690.‑                            230 г        сыровяленая телятина, помидоры конкассе под ореховой заправкой 

«После правильной закуски нет ничего лучше, как в морозный январский денёк отведать рассольника из молоденьких потрохов».                     

Запечённая брокколи                 680.‑                        240 г            под сыром с кедровым орехомБаклажаны Реджано под сыром пармезан         570.‑                                      180 г           овощная лазанья из баклажановс томатами Штрудель по‑Чеховски   520.‑                           180 г / 50 г              слоеное тесто, филе индейки, грибы с сырным кремомСырный пирог                 730.‑                                              350 г         Моцарелла темпура            590.‑                                   150 г / 30 г с ягодным соусом

Блюда из овощей и сыра 
Карась в сметане   690.‑                                                      1 шт           
 Филе Дорадо            970.‑                                         100 г / 90 г / 20 гс кускусом и соусом из креветок Том Ям Стейк из Тунца                                860.‑100 г / 120 г / 20 г          в сочетании с брокколи‑гриль под голандским соусом Филе сёмги  1460.‑                                            100 г / 130 г / 20 г          с птитимом на кокосовоммолоке и тропическом соусе

Блюда из рыбы «Как только скушали борщок или суп, сейчас же велите подавать рыбное, благодетель. Из рыб безгласных самая лучшая — это жареный карась в сметане;только, чтобы он не пах тиной и имел тонкость, нужно продержать его живого в молоке целые сутки».                

                      Борщ с томлёной телятиной  580.‑                                                350 г / 95 г / 50 г            подаётся с копчёным на сене салом, бородинским хлебом, зеленью и сметанойРассольник с грибами по‑суздальски                                            350.‑440 г / 50 г           
 Крепкий бульон из кролика и цесарки    475.‑                                                 440 г           с домашней лапшой, зеленью и яйцом пашот Уха «По‑царски»  1080.‑                                                        340 г         уха из якутской нельмы и мурманского лосося с добавлением грибов и помидоров конкассе Крем‑суп из белых грибов                       640.‑      380 г           с сырным муссом                                               Тыквенный крем‑суп с лангустинами        710.‑                                                  390 г              тыквенный крем‑суп на кокосовом молоке с томатами конкассе 300 г Хлебная корзина                                                      290.‑

   Супы 
Салат овощной с яйцом пашот   450.‑                                                            310 г           огурец, помидор, редис, зелень, яйцо пашот, сметанаСалат с креветкой и авокадо            760.‑                         260 гтигровые креветки, авокадо, киви, йогуртовая заправкаТёплый салат с печенью                                              610.‑  300 г       куриная печень, микс салата, луковое конфиСалат с баклажаном и сыром страчателла    710.‑                                           300 г           печёные баклажаны, помидоры конкассе, сыр страчателла



Томлённая утиная ножка конфи  730.‑                                          160 г \ 60 г \ 15 г            под малиновым соусом с запечённым бататомСтейк из свинины                            690.‑140 г\ 110 г\ 20 г           с молодым картофелем  и перечным соусомНожка кролика   930.‑                                  180 г \ 130 г \ 30 г           с птитимом под сырным соусом РокфорФиле индейки на гриле   670.‑               130 г \ 130 г \ 30 г          в сливочно‑горчичным соусе скартофельно‑шпинатным пюреВырезка телёнка  1450.‑                               140 г \ 120 г \ 30 г          под корочкой из пармезана с беби картофелем и вишнёво‑имбирным соусом Каре ягненка на гриле                1560.‑200 г \ 50 г \ 30 г          с картофельно‑сельдереевым пюре и горчичным соусом ДемигласТелятина «Строганов»  1300.‑                            260 г \ 50 г          с лесными грибами и картофельным пюре 

Блюда из мяса 

Панна‑котта                                               470.‑ 100 г / 30 г          сливочная панна‑котта с хвойным вкусом и апельсиновым соусом  Штрудель яблочный   360.‑                                              150 г           с корицейШоколадный фондан          520.‑                    130 г / 50 г / 30 г      с лавандовым мороженым и малиновым конфи Мороженое собственного производства                                  200.‑ 50 г лавандовое / шоколадное / фисташковое /солёная карамельСорбет собственного производства                            250.‑ 50 г         манго‑маракуйя / чёрная смородина / малина‑базилик
Детское менюНаггетсы           620.‑                                                  100 г / 150 г / 50 г          с картофелем фри и кетчупомШашлычки из индейки                         340.‑ 150 г / 40 г           Спагетти с сыром           280.‑                                                     190 гКуриный суп с фрикадельками             225.‑                   300 гКотлета куриная на пару                  400.‑ 100 г / 150 г / 40 г с картофельным пюре

 Томатный с чесноком и кинзой  180.‑                                               50 г            Томатный                                                             180.‑50 г            Сырный                                                180.‑                     50 г             Сливочно‑горчичный                                        180.‑50 г          
Соусы

Пельмени из судака                          560.‑                    200 г / 50 г в сливочном соусе с икрой палтусаПельмени с лососем и креветкой                 950.‑                          200 г / 50 г в соусе БискВареники с картофелем и грибами            320.‑             220 г / 50 г / 30 гВареники с чёрной смородиной            410.‑                     220 г / 50 г / 30 г 
 Пельмени и вареники 
Тигровые креветки                                1100.‑200 г / 70 г            с соусом вассабиАссорти из морепродуктов         2800.‑       600 г / 80 г / 25 гмидии запечённые с овощами под сыром сулугуни / лангустины темпура / кальмар на гриле с паназиатской заправкой
Блюда из морепродуктов 
Пюре картофельное                                                 280.‑130 г Картофель запечёный                                   250.‑             130 гПтитим сливочный                                                  210.‑ 130 г   
Гарниры 

Гриль на углях
Овощи‑гриль                                              430.‑ 150 гперец болгарский, шампиньоны, цукини, баклажаны, масло чесночноеКукуруза                                                                180.‑   150 гБрокколи                                                        385.‑ 120 г 
Овощи*сливочное масло подается к стейкам на выбор꞉ с травами / с перцем / с зеленым масломРибай                                                       950.‑за 100 готкорм зерновойСтриплоин             на кости                                                 680.‑за 100 готкорм травянойФиле Миньон                                      860.‑за 100 гвырезка телятины зернового откормаКаре ягненка                                                           790.‑ за 100 г 

Мясо                    Шашлык из свиного ошейка          520.‑ за 100 г Шашлык из мякоти цыплёнка        390.‑за 100 гШашлык из филе индейки               480.‑ за 100 гШашлык из баранины                     760.‑   за 100 г
Шашлык

«Я с тоской вспоминаю о ваших художественных варениках».                                                               

Блюда на сладкое«Кто не придаёт должного значения питанию, не может считаться по‑настоящему интиллигентным человеком».                                                                                                   


